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LEISTUNG INNERE WERTE

Wir bauen keine Schockfroster, um Sie Kaltering Swissline Schockfroster sind keine Gerate

mit AuBerlichkeiten zu blenden, fur jedermann. Sie sind fir Diejenigen

sondern um lhnen ein
Ergebnis zu bieten.
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bleibendes gedacht, die wieder Vertrauen zur
Technologie suchen. Diese Schockfroster
blicken in die Zukunft.
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DER NEUE SCHOCKFROSTER EVOX FULL TOUCH

NEUE SONDERFUNKTIONEN

(#) - SCHNELLKUHLUNG UND SCHOCKFROSTUNG
@%)- AUFTAUUNG

(#)- STEUERN DER LUFTERGESCHWINDIGKEIT
(4is) - GARUNTERBRECHUNG

(%) - NIEDRIGTEMPERATUR GARUNG

s

ABBATTITORE

Neue 5,5 Full-touch Sonderfunktionen Personalisierte Arbeitszyklus Konstant
Ikon-Menu Steuerung und Rezeptbuch und Parameter Anpassung Temperaturregelung

ZWEI VERFUGBAREN VERSIONEN: TOP UND PLUS

TOP VERSION PLUS VERSION

® B B LS
= ABTAUUNG -20°C - +8°C = GARUNTERBRECHUNG
= REGELBARE LUFTERGESCHWINDIGKEIT = NIEDRIGTEMPERATUR GARUNG

= ABTAUUNG -20°C - +8°C
» REGELBARE LUFTERGESCHWINDIGKEIT




DIE NEUEN EVOX MULTI-FUNKTION

SCHOCKFROSTER
LEISTUNGEN UND LEBENSDAUER — AUF EIS GELEGT

Wir arbeiten Seite an Seite mit denjenigen, die
jeden Tag hochwertige Leistungen bieten

Eine komplette Linie von Schnellkihler-Schockfroster: von 5 bis 80 Beh alter.
Mit der intuitive FULL-TOUCH 5“ Ikon-Menu Steuerung ausgestattet, Evox

bietet die modersten Funktionalitat, wie zum Beispiel:

Garunterbrechung, Niedrigtemperatur Garung, Abtauung von -20°C bis +8°C,
Regelbare Liftergeschwindigkeit.

EVOX5 BEHALTER EVOX5 BEHALTER
KOMPAKTE UNTERTISCH
TISCHGERAT GERAT

1/1GN-2/3 GN 1/1GN-2/3GN

Dieser professionale und leistungsfahige Frontbe- und entliftet
Schnellkiihler-Schockfroster ist geeignet Schnellkiihler-Schockfroster geeignet

fuir Restaurants bis zu 50 Sitzplatze. fir enge Raume

ABMESSUNGEN: ABMESSUNGEN:
B655xT715xH685/715 mm B 655 xT710x H 755/785 mm
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Alle Modelle sind in den folgenden Versionen Verfligbar: Luft- oder
Wasserkondensation, mit besonderen Spannung (z.B. 60HZ), mit
kundenspezifischen Fernaggregat und Marine Ausfiihrung.

EVOX 5 BEHALTER
TISCHHOHE
GERAT

1/1 GN - 60X40 EN
Tischh 6he Schnellkiihler-schockfroster
Geeignet fiir Backofen Uberlagerung

AUSFUHRUNGEN:

EVOX 520kg:  zuverldssiges und
berufliche meistverkaufte Modell

EVOX 530kg:  Super-leistungsmodell,
geeignet flr Intensivproduktion und
Eisdiele

EVOX 5 AF:  Tischhohe frontbe- und
entliftet Schnellkihler-Schockfroster

ABMESSUNGEN:
B 798 x T 700 x H 835/865 mm

EVOX 7
BEHALTER MIT
ARBEITSPLATTE

1/1 GN - 60X40 EN
Schnellkiihler-Schockfroster mit
tragende Struktur, Hohe 1000mm
geraumig und leistungsfahig
insbesondere geeignet fiir Konditorei
und Eisdielen

ABMESSUNGEN:
B 798 x T815xH 995/1025 mm
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EVOX 10 UND 14
BEHALTER

1/1 GN - 60X40 EN

Plug-in Schnellkiihler-Schockfroster
geeignet fur mittel
Produktionskapazitdten

AUSFUHRUNGEN:

EVOX 1040kg:  das Plug-in 10 Einsch Ube
Bestseller Modell

EVOX 1440kg: 14 Einsch ube fiir alle
Verwendungen

EVOX 14 50kg:  mit 4 PS Aggregat
ausgestattet, bietet aullergewdhnliche
Leistungen

EVOX 10L &ngseinschub 40kg und 50kg:
fur abnehmbare Ofenstruktur Einschub

ABMESSUNGEN:
B 798 x T 808 x H 1810/1850 mm

EVOX 12 UND 24
BEHALTER

2/1 GN oder 60X80 EN

Plug-in Schnellkiihler-Schockfroster fiir
Ofenstruktur Einschub: erlaubt hohe
Leistungen und bietet grof3e Kapazitat

AUSFUHRUNGEN:

EVOX 12/24 50kg: super vielseitiges
Modell, geeignet fiir jede Anwendung
EVOX 12/24 80kg:  aussergewdhnliche
Leistung, empfohlen fir
Nahrungsmittelproduktion

ABMESSUNGEN:
B 1030x T 1045 x H 1810/1850 mm
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EVOX 20 BEHALTER

1/1 GN oder 60X40 EN
Einfahrt Schnellkiihler-Schockfroster
mit personalisierter Zelle

AUSFUHRUNGEN:

EVOX 20 80kg

EVOX 20 100kg

EVOX 20 zwei Tuiren Durchfahrt-Modelle

ABMESSUNGEN:
B1180xT 1155xH 2170 mm

EVOX 40 BEHALTER

2/1 GN oder 60X80 EN
Einfahrt Schnellkiihler-Schockfroster
mit personalisierter Zelle

AUSFUHRUNGEN:

EVOX 20/40 100kg

EVOX 20/40 170kg

EVOX 20/40 200kg

EVOX 20/40 zwei Tiiren
Durchfahrt-modelle

EVOX 40/80 200kg fiir zwei Wagen
GN2/1

BESONDERE Ausfiihrungen bis 4
Wagen und Leistungen bis 400kg

ABMESSUNGEN:
B1280xT 1275 xH 2170 mm
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NEUES DESIGN
EINE JAHRZEHNTE ERFAHRUNG DER
BENUTZERFREUNDLICHKEIT

Wir haben ein neues und
noch intuitives Design
entwickelt, um lhnen
Schockfroster die jede
Anforderungen anbieten.
Alles an Ihren Fingerspitzen.




EIN TECHNOLOGISCHES HERZ
FUR ZUVERLASSIGE VORTEILE
IM LAUFE DER ZEIT

Unsere Starke ist
Technologie. Mit einem Evox
Schockfroster konnen Sie sich
auf die hochsten Leistungen
ihrer Arbeit verlassen. Jeden
Tag. Fur viele Jahre.
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UNSERE STARKE PUNKTE,
DIE DEN UNTERSCHIED MACHEN

LIEBE ZUM DETAIL ERMOGLICHT

EINE EINFACHE UND SCHNELLE HOHE QUALITAT AISI 304
WARTUNG EDELSTAHL 18/10
STEUERUNG AUF DER
SONDERVENTILATOREN TUR FUR DIE MAXIMALE
FUR NIEDRIGE TEMPERATUR BENUTZERFREUNDLICHKEIT
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ANGEMESSENE ISOLATIONSDICKE DER KOMPRESSOR RAUM

FUR HOHE EFFIZIENZ KANN LEICHT DURCH EINEN
AUFSCHWENKBAREN DECKEL
UBERPRUFT WERDEN

ITALIENISCHEN KUHLAGGREGATE
MIT HOHEN LEISTUNGEN ABGERUNDETEECKEN
UND GEKRUMMTE BODEN FUR
OPTIMALER WASSERABLAUF




DIE 4 GEWINNENDE FAKTOREN
FUR EINEN WIRKSAMEN UND
ZUVERLASSIGEN SCHOCKFROSTER

Kataphorese lackiert
Anti-Korrosions-
Verdampfer um eine hohe
Zuverlassigkeit zu
garantieren

Externe Kuhlaggregate
50/60Hz, Luft- oder
Wasserkuhlung,
wasserdichter
Winterschutz

Elektrische Gerate zur
Sicherung der
Zuverlassigkeit und einer
einfachen Wartung

Uberdimensionierte
Kondensatoren die in
extremen Konditionen
Zuverlassigkeit
gewabhrleisten




INTUITION UND EINFACHHEIT
BEI DER HAND

Das neue intuitive lkonen-Menu ermdglicht eine
einfache Produktionskontrolle.
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EVOX PRODUKTPALETTE

CODE BESCHREIBUNG

SQX5FT.12C 5 Einsch Ube 1/1 GN - 2/3 GN Kompakte Tischgerat
(+90°C/+3°C): 12kg | (+90°C/-18°C): 7kg

SQX5FT.12CW Wasserkondensation

SQX5FT.12ST 5 Einsch Ube 1/1 GN - 2/3 GN Untertisch Frontbe- und Entliftete
(+90°C/+3°C): 12kg | (+90°C/-18°C): 7kg

SQX5FT.20 5 Einsch tbe 1/1 GN - 60x40 EN Tischh ohe
(+90°C/+3°C): 20kg | (+90°C/-18°C): 12kg

SQX5TF20W Wasserkondensation

SQX5FT.20R Luft-Fernaggregat

SQX5FT.20WR Wasser-Fernaggregat

SQX5FT.20SG Ohne Aggregat

SQX5FT.30 5 Einsch Ube 1/1 GN - 60x40 EN Tischh Ohe, SPEISEEIS
(+90°C/+3°C): 30kg | (+90°C/-18°C): 18kg

SQX5FT.30W Wasserkondensation

SQX5FT.30R Luft-Fernaggregat

SQX5FT.30WR Wasser-Fernaggregat

SQX5FT.30SG Ohne Aggregat

SQX5FT.20AF 5 Einsch Ube 1/1 GN - 60x40 EN Tischh 6he Frontbe- und Entliiftete
(+90°C/+3°C): 20kg | (+90°C/-18°C): 12kg

SQX5FT.20AFSG Ohne Aggregat

SQX7FT.30 7 Einsch tbe 1/1 GN - 60x40 EN H 6he 1000mm
(+90°C/+3°C): 30kg | (+90°C/-18°C): 18kg

SQX7FT.30W Wasserkondensation

SQX7FT.30R Luft-Fernaggregat

SQX7FT.30WR Wasser-Fernaggregat

SQX7FT.30SG Ohne Aggregat
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CODE

BESCHREIBUNG

SQX10FT.40 10 Einsch (ibe 1/1 GN - 60x40 EN Handeinschub
(+90°C/+3°C): 40kg | (+90°C/-18°C): 25kg

SQX10FT.40W Wasserkondensation

SQX10FT.40R Luft-Fernaggregat

SQX10FT.40WR Wasser-Fernaggregat

SQX10FT.405G Ohne Aggregat

SQX14FT.40 14 Einsch (ibe 1/1 GN - 60x40 EN Handeinschub
(+90°C/+3°C): 40kg | (+90°C/-18°C): 25kg

SQX14FT.40W Wasserkondensation

SQX14FT.40R Luft-Fernaggregat

SQX14FT.40WR Wasser-Fernaggregat

SQX14FT.40SG Ohne Aggregat

SQX14FT.50 14 Einsch (ibe 1/1 GN - 60x40 EN Handeinschub
(+90°C/+3°C): 50kg | (+90°C/-18°C): 30kg

SQX14FT.50W Wasserkondensation

SQX14FT.50R Luft-Fernaggregat

SQX14FT.50WR Wasser-Fernaggregat

SQX14FT.505G Ohne Aggregat

SQX10FT.40L 10/15 Einsch  tbe 1/1 GN - 60x40 EN Langseinschub
Struktur-Einschub (+90°C/+3°C): 40kg | (+90°C/-18°C): 25kg

SQX10FT.40LW Wasserkondensation

SQX10FT.40LR Luft-Fernaggregat

SQX10FT.40LWR Wasser-Fernaggregat

SQX10FT.40LSG Ohne Aggregat

SQX10FT.50L 10/15 Einsch Ube 1/1 GN - 60x40 EN Langseinschub
Struktur-Einschub (+90°C/+3°C): 50kg | (+90°C/-18°C): 30kg

SQX10FT.50LW Wasserkondensation

SQX10FT.50LR Luft-Fernaggregat

SQX10FT.50LWR Wasser-Fernaggregat

SQX10FT.50LSG Ohne Aggregat

SQXW12FT.50 12 Einsch ibe 2/1 GN oder 60x80 EN fiir Abnehmbare Struktur
(+90°C/+3°C): 50kg | (+90°C/-18°C): 30kg

SQXW12FT.50W Wasserkondensation

SQXW12FT.50R Luft-Fernaggregat

SQXW12FT.50WR Wasser-Fernaggregat

SQXW12FT.50SG Ohne Aggregat

SQXW12FT.80 12 Einsch (ibe 2/1 GN oder 60x80 EN fiir Abnehmbare Struktur
(+90°C/+3°C): 80kg | (+90°C/-18°C): 50kg

SQXW12FT.80W Wasserkondensation

SQXW12FT.80R Luft-Fernaggregat

SQXW12FT.80WR Wasser-Fernaggregat

SQXW12FT.805G Ohne Aggregat
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EVOX PRODUKTPALETTE

CODE BESCHREIBUNG
SQX20FT.80 1 Wagen 20 Einsch  Gbe 1/1 GN - 60x40 EN Einfahrt
(+90°C/+3°C): 80kg | (+90°C/-18°C): 50kg
SQX20FT.80W Wasser-Fernaggregat
SQX20FT.80SG Ohne Aggregat
SQX20FT.80WD Luft-Fernaggregat / doppelte Tiir
SQX20FT.80WDW Wasser-Fernaggregat / doppelte Tir
SQX20FT.80WDSG Ohne Aggregat / doppelte Tur
SQX20FT.100 1 Wagen 20 Einsch  Gbe 1/1 GN - 60x40 EN Einfahrt
(+90°C/+3°C): 100kg | (+90°C/-18°C): 60kg
SQX20FT.100W Wasser-Fernaggregat
SQX20FT.100SG Ohne Aggregat
SQX20FT.100WD Luft-Fernaggregat / doppelte Tiir
SQX20FT.100WDW Wasser-Fernaggregat / doppelte Tir
SQX20FT.100WDSG Ohne Aggregat / doppelte Tur
SQXW20FT.100 1 Wagen 20 Einsch  lbe 2/1 GN - 60x80 EN
oder 2 Wagen 20 Einsch  Ube 1/1 GN - 60x40 EN Einfahrt
(+90°C/+3°C): 100kg | (+90°C/-18°C): 60kg
SQXW20FT.100W Wasser-Fernaggregat
SQXW20FT.100SG Ohne Aggregat
SQXW20FT.100WD Luft-Fernaggregat / doppelte Tiir
SQXW20FT.100WDW Wasser-Fernaggregat / doppelte Tiir
SQXW20FT.100WDSG Ohne Aggregat / doppelte Tiir
SQXW20FT.170 1 Wagen 20 Einsch  (ibe 2/1 GN - 60x80 EN
oder 2 Wagen 20 Einsch  (ibe 1/1 GN - 60x40 EN Einfahrt
(+90°C/+3°C): 170kg | (+90°C/-18°C): 120kg
SQXW20FT.170W Wasser-Fernaggregat
SQXW20FT.170SG Ohne Aggregat
SQXW20FT.170WD Luft-Fernaggregat / doppelte Tir
SQXW20FT.170WDW Wasser-Fernaggregat / doppelte Tir
SQXW20FT.170WDSG Ohne Aggregat / doppelte Tur
SQXW20FT.200 1 Wagen 20 Einsch  (ibe 2/1 GN - 60x80 EN
oder 2 Wagen 20 Einsch  (ibe 1/1 GN - 60x40 EN Einfahrt
(+90°C/+3°C): 200kg | (+90°C/-18°C): 130kg
SQXW20FT.200W Wasser-Fernaggregat
SQXW20FT.200SG Ohne Aggregat
SQXW20FT.200WD Luft-Fernaggregat / doppelte Tir
SQXW20FT.200WDW Wasser-Fernaggregat / doppelte Tur
SQXW20FT.200WDSG Ohne Aggregat / doppelte Tur
SQXW40FT.200 2 Wagen 20 Einsch  Uibe 2/1 GN - 60x80 EN Einfahrt
(+90°C/+3°C): 200kg | (+90°C/-18°C): 130kg
SQXW40FT.200W Wasser-Fernaggregat
SQXW40FT.200SG Ohne Aggregat
SQXWA40FT.200WD Luft-Fernaggregat / doppelte Tiir
SQXW40FT.200WDW Wasser-Fernaggregat / doppelte Tiir

SQXW40FT.200WDSG

Ohne Aggregat / doppelte Tir
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10.24

Accessoires pour modeles Kaltering Swissline EVOX (Prix valables en combing avec I'achat d’appareil
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Meubles de congélation rapide
Kéltering Swissline SIF, autonome

Reéfrigération rapide contrdlée par microprocesseur pour

une sécurité optimale des aliments et une qualité idéale des
produits utilisés dans la gastronomie, les grandes cuisines,

la restauration et les entreprises de transformation des aliments.

e Puissance réfrigérante exceptionnelle (+15%)

e Guidage optimisé de I'air pour de meilleurs résultats

e Entierement en acier inoxydable AISI 304

e Nettoyage facile et rapide

e Utilisation, guidage menu et programmes automatiques tres simples
pour les aliments avec affichage plein texte

Cycles courants avec démarrage direct (SmartOn)

Affichage de grande taille LED RGB a plusieurs couleurs sur la face avant
Capteur multipoint de la température a coeur pour la commande intelligente
de la puissance et du ventilateur

Conservation automatique en fin de cycle de réfrigération rapide

Cycle de dégel par le contréle du chauffage et du ventilateur

Nombreux programmes prédéfinis pour les applications suivantes:

- produits pour banquets avant la mise sous vide

- production en série sans interruption (Infinity)

- programmes individuels et faciles a sélectionner

SIF101L Isolation
SIF51M 55 mm, SIF101L und SIF101S 75 mm

Niveaux:
SIF51M =5 x GN1/1 ou EN
SIF101L et SIF101S = 10 x GN1/1 ou EN

Tension [V]/ Fréquence [Hz] 230/ 1/ 50 Hz | Fusible retardé [A] 13 A (16 A retardé & puissance nominale de 1500 Watt)

Article n° Désignation Dimensions Réfrigération Congélation Puissance Raccordement
extérieures rapide rapide électrique kW électrique V
LxPxH mm +90/ +3 °C +90/-18 °C

10G0831005 SIF51M 745x720x900 22 kg /90 Min. 13 kg / 240 Min. 1.4 230

10G0831010 SIF101L 800x830x1850  45kg/90 Min. 27 kg / 240 Min. 4.0 400

10G0831015 SIF101S 800x830x1850  45kg /90 Min. 27 kg / 240 Min. 4.0 400

e,

60m| «—— 625 —» |0 -~ 620 —=}
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66.5 612 — 66.5 60- -~ 530 —m 130

SIF51M

e 415 —m 35—
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LT KALTERING A5

© Kéltering AG; Rel. 01/2017



—}de réfrigération et de congélation rapic

= g

Meubles de congélation rapide
Kéltering Swissline SDF, autonome

Réfrigération rapide contrblée par microprocesseur pour

une sécurité optimale des aliments et une qualité idéale des
produits utilisés dans la gastronomie, les grandes cuisines,

la restauration et les entreprises de transformation des aliments.

e Importante puissance réfrigérante

e Guidage optimisé de I'air pour de meilleurs résultats

e Entierement en acier inoxydable DIN 1.4301

e Nettoyage facile et rapide

e Utilisation avec programmes automatiques tres simples

e Cycles courants sur une touche

e Capteur de la température a coeur

e Conservation automatique en fin de cycle de réfrigération rapide

e Programmation libre des cycles individuels
SDF51M SDF101L

Isolation

SDF31, SDF31M, SDF51, SDF51M = 55 mm

SDF101L = 75 mm

Niveaux:

SDF31, SDF31M = = 5 x GN1/1

SDF51, SDF51M = 5 x GN1/1 ou EN

SDF101L = 10 x GN1/1 ou EN

SDF171L = 17EN ou 14 x GN1/1 avec accessoires KGN141L

Tension [V]/ Fréquence [Hz] 230/ 1/ 50 Hz | Fusible retardé [A] 13 A (16 A retardé & puissance nominale de 1500 Watt)
Article n° Désignation Dimensions Réfrigération Congélation Puissance Raccordement
extérieures rapide rapide électrique kW électrique V

LxPxH mm +90/ +3 °C +90/-18 °C
10G0832005 SDF31 745x700x840 10.8 kg /90 Min. 3.6 kg / 240 Min. 0.68 230
10G0832010 SDF31M 745x700x870 10.8 kg / 90 Min. 3.6 kg / 240 Min. 0.68 230
10G0832015 SDF51 745x700x840 20 kg /90 Min. 12 kg / 240 Min. 1.35 230
10G0832020 SDF51M 745x720x900 20 kg /90 Min. 12 kg / 240 Min. iFSs 230
10G0832025 SDF101L 800x830x1850 42 kg/90 Min. 25 kg /240 Min. 3.20 400
10G0832030 SDF171L 910x880x2165 65 kg /90 Min. 35 kg / 240 Min. 5.20 400

Accessoires pour Kaltering Swissline SIF / SDF / STF

Article n° Désignation
1390 |
10G0834005 Roulettes
745
" ‘ 1060834010  Lampe UV, modéles SIF / STF 51
"""""""""""" 10G0834015 Lampe UV, modeles SIF 101L
i R D T 10G0834020 Lampe UV, modeles STF 101L
S R — | 10G0834025 Lampe UV, modeles STF 102S
L \ 10G0834030 KGN141L Kit intérieur
SAD | | 1565
| | | |
56.5)‘ 217 612 *»3 Las,s 60—»‘ F—sm *H 110L 800 re———830 47
[
SDF31/SDFS1 P
75 -—— 650 4»% - 75 700 ———=|
~—— 445 —>]
141
' " < 4" 1700 1850
g0 |l 1 A N

: [~ 60

~—— 620 —|
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80 I ! | ‘

L) i ] ] i - ] ] X J ! 1L J ! ! L
66.5)\ .~ e — Lss,s P . 530130 603 e 680 ———>= <60 100&——— 600 ———»=+130

SDF31M/SDF51M SDF101L
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Meubles de congélation rapide
Kéltering Swissline STF, autonome

Reéfrigération rapide contrdlée par microprocesseur pour

une sécurité optimale des aliments et une qualité idéale des
produits utilisés dans la gastronomie, les grandes cuisines,

la restauration et les entreprises de transformation des aliments.

e Puissance réfrigérante exceptionnelle (+15%)

e Guidage optimisé de I'air pour de meilleurs résultats

e Entierement en acier inoxydable DIN 1.4301

e Surface de travail stable en acier inoxydable (type M)

e Nettoyage facile et rapide

e Utilisation, guidage menu et programmes automatiques tres simples
pour les aliments avec affichage plein texte

Cycles courants avec démarrage direct (SmartOn)

Capteur multipoint de la température a coeur pour la commande
intelligente de la puissance et du ventilateur

Cycle de dégel par le controle du chauffage et du ventilateur

STFSIM STH01L e Nombreux programmes prédéfinis pour les applications suivantes:
- produits pour banquets avant la mise sous vide
- production en série sans interruption (Infinity)
- programmes individuels et faciles a sélectionner
Isolation
STF51M = 55 mm
STF101L, STF101S, STF102S = 75 mm
Niveaux:
STF51M =5 x GN1/1 ou EN
STF101L, STF101S, STF102S = 10 x GN1/1 ou EN
Tension [V]/ Fréquence [Hz] 230/ 1/50 Hz | Fusible retardé [A] 13 A (16 A retardé & puissance nominale de 1500 Watt)
Article n° Désignation Dimensions Réfrigération Congélation Puissance Raccordement
extérieures rapide rapide électrique kW  électrique V
LxPxH mm +90/ +3 °C +90/-18 °C
10G0833005 STF51M 745x720x900 22 kg /90 Min. 13 kg / 240 Min. 1.4 230
10G0833010 STF101L 800x830x1850 45 kg /90 Min. 27 kg / 240 Min. 4.0 400
10G0833015 STF101S 800x830x1850 45kg /90 Min. 27 kg / 240 Min. 4.0 400
10G0833020 STF102S 1040x1010x1980 - 50 kg / 240 Min. 55 400
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Kaltering multifonctionnel Genius,
autonome

Réfrigération rapide contrblée par microprocesseur pour

une sécurité optimale des aliments et une qualité idéale des
produits utilisés dans la gastronomie, les grandes cuisines,

la restauration et les entreprises de transformation des aliments.

e Entierement en acier inoxydable DIN 1.430

Nettoyage facile et rapide

Utilisation, guidage menu et programmes automatiques tres simples

pour les aliments avec affichage plein texte avec un «écran tactile» pour

la sélection des fonctions

Capteur de la température a cceur (chauffage/mesure multiple (4 points
de mesure) pour la commande intelligente de la puissance et du ventilateur
Refroidissement en température positive/négative et température uniforme
6 fonctions: refroidissement +90 / +3°C, surgelation +90 / -18°C,
décongélation, fermentation contrélée, Cuisson Lente, Mantien

e Commande séparée des niveaux

Genius GPO61TS Genius GP171TS Nombre de plaque (distance 45, 60 ou 75 mm):

GPO61TS = 6, 5 ou 4 plaque

GP121TS =12, 9 ou 7 plaque

GP171TS =17, 12 ou 10 plaque

GP231TS = 28, 17 ou 14 plaque

GP172TS =17, 12 ou 10 plaque

Exécution modele pour froid central disponible sur demande.

Dessins de ce modele se trouvent a la page 10.30.

Tension [V]/ Fréquence [Hz] 230/ 1/ 50 Hz | Fusible retardé [A] 13 A (16 A retardé a puissance nominale de 1500 Watt)

Article n° Désignation Dimensions Réfrigération Congélation Puissance = Raccordement

extérieures rapide rapide électrique kW  électrique V

LxPxH mm +90/ +3 °C +90/-18 °C
10G0841005 Genius GPOB1TS / EK 790x720x850 18 kg /90 Min. 12 kg / 240 Min. 1430 230
10G0841010 Genius GP121TS / EK 790x820x1320 25 kg /90 Min. 16 kg / 240 Min. 2180 230
10G0841015 Genius GP171TS / EK 790x820x1800 36 kg/ 90 Min. 24 kg / 240 Min. 4807 400
10G0841020 Genius GP231TS / EK 790x820x1950 55 kg /90 Min. 36 kg / 240 Min. 7061 400
10G0841025 Genius GP172TS / EK 1100x1050x1800 72 kg /90 Min. 48 kg / 240 Min. 9980 400

Accessoires Kéltering multifonctionnel Genius

Article n° Désignation

10G0842005 Plus-value pour exécution refroidi a I'eau
10G0842010 Jeu de rouleaux, pour modeles 061 /121 /171 / 231
10G0842015 Jeu de rouleaux, pour modele 172

10G0842045 Douche a main

10G0842050 Systeme de stérilisation amovible (mobile)
10G0842055 Kit pour empilabilité (uniqguement pour les modéle 061)
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